


Fon Auld, Larg Syne

Gedeck

UPGRADE zu “Genuss am Fluss” mit Austern, Kaviar, Stundenei, Blinis & Créme Fraiche +29€

,7$@$$'

Karfiol Schaumsuppe
Lavendel | Jakobsmuschel
-oder-

Doppelte Ochsenschleppsuppe

Pedro Ximenez Sherry | Ox Ravioli

. - .3*22%3*2.

Oktopus
Blunzen | Apfel | Calvados
ADD\QON -und/oder- Je J18 €
Entenleber Mousse
TBA | Schalotten | Kuirbis

Wildlachs Tataki

Pumpernickel | Creme Fraiche | Wildkrauter
-oders-
Dry- aged Rinder Tartar

Gebraunte Butter | Senfkaviar | Stundenei

Shortribs

Slow-cooked von der Kalbin | Wintertraffel | Erdapfelpurée | Portwein | Erbsen_.
-oder-:
Mondsee Reinanke
Muschelrisotto | Gemiiseperlen | Tomaten- Vanillejus
-oder-:
Iberico Tomahawk
Haselnuss | Gnocchi | Orangenbutter

Soufflé Au Chocolate
-oder:
Caprese Dolce

89 €




Per Email, oder Online Tickets kalj'f;ien il
www.weinhaus.at




